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SOGUK KADAYIF

https://www.cumhuriyet.com.tr

450 gram taze kadayf

250 gram tereyagi

1 su bardagi dévilmis ceviz
Sitll serbeti igin:

1 litre st

3,5 su bardagdi toz seker

1 paket vanilin

Uzeri igin:

2 yemek kagsidi pudra sekeri

1 yemek kasigi kakao

100 gram bitter gikolata (rendelenmis)
3 yemek kasigi toz Antep fistig

Kadayifin serbeti igin; sit, seker ve vanilini ocakta bir tagim kaynatin ve oda sicakliginda sogumaya birakin.
Taze kadayifin Uzerine eritilmis tereyagini ekleyip nazikge karistirirarak elinizle tel tel ayirin.

Yagladiginiz kadayifin yarisini kenara alip, diger yarisini dikdértgen borcama yayin.

Uzerine bir bardagin altiyla bastirarak sikistirin ve ceviz serpin.

Ardindan kadayifin diger yarisini esit sekilde Uzerine yerlestirin.

Tekrar bardak altiyla bastirdiktan sonra 190 derece firinda 25 dakika, kizarana dek pisirin.

Finndan ¢ikan tathnin ilk sicakhdi ¢iktiktan sonra soguk serbeti Gzerine gezdirin.

Tatliy| buzdolabinda en az 2 saat bekletin.

Servis etmeden dnce Uzerine pudra sekeri, kakao karisimini serpistirin.

Ardindan rendelenmisg ¢ikolata ve toz Antep fistigi ile susleyip servis edin.
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