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SOGUK KABAKLI PILAV

3 adet kabak

2 su bardagi piring

1,5 cay barda@i zeytinyagi
Yarim demet dereotu

3,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Kabaklar kibrit ¢copu geklinde dogranir. Tencereye yag konur, 1sinnica kabaklar atilir, yumugayana kadar pigirilir.
Uzerine yikanmisg, suyu iyice sizulmis piring eklenir, 2-3 dakika ¢evrilir. Sonra su katilir, kapak kapatilir.
Kaynamaya baslayinca ates kisilir, 10 dakika daha pigirilir. Ates kapatilir, yarim saat bekletilir. Sonra kiyilmig
dereotu eklenir, alt Ust ederek karistirilir. Servis tabagina konur. Sojuyunca sofraya getirilir.
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