SOGUK KABAK SALATASI

4 adet kabak

1 yemek kasigi toz nane

2 yemek kagig margarin

1 cay bardagi dévilmus ceviz
1 su bardag: lor peyniri

1 su bardagi stizme yogurt

2 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

Kabaklari yikayin, alacali olarak soyun ve kip kip dograyin.

Kabaklari tencereye alin. Igine tuz ve naneyi de ekleyerek margarinle kavurun.

Pisince ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Ayri bir yerde sarimsagi ince ince Kiyin ve yogurtla iyice karigtirin.

Ardindan soguyan kabaklari servis tabagina alip igine sarimsakli yogurdu ve lor peynirini ilave edin.
lyice karigtirdiktan sonra tzerini dévilmis cevizle sUsleyerek servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 16.02.2015
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