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SOGUK IRMIK HELVASI

1 kase irmik

Yarim paket margarin

1 kase seker

2 su bardagi sut

Yarim su bardagi su

Igi igin:

Arzu edilen dondurma

Tencereye margarin ve irmik konur, irmik acik kahverengi olana kadar kavrulur, ateten alinir 10 dakika bekletilir.
Diger tarafta sit, su ve seker iyice karistirilir, irmigin Uzerine ilave edilir, kanstirilir. Ates tekrar yakilir, kaynayinca
tekrar kisilir, siviy1 gekene kadar pisirilir. Tencere ile kapak arasina emici bir kagit bekletilir, yarim saat

dinlendirilir. Siire sonunda helva bir kaseye ortasi gukur kalacak sekilde yerlestirilir. Gukura dondurma
doldurulur ve servis tabagina ters gevrilir.
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