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SOGUK DOMATESLI SEBZELI CORBA

4 adet domates

2 adet sogan

2 adet salatalik

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

3 dig sarimsak

4 dilim ekmegin igi

4-5 su bardagi su

4-5 yemek kagigi zeytinyagi
1 yemek kagigi mayonez
Yarim ¢ay kasigi tuz
Yarim ¢ay kagigi karabiber
2 yemek kagigi sirke

Domateslerin, soganin ve salataliklarin kabuklarini soyduktan sonra iri iri dograyin. Sarimsaklarin kabuklarini
soyduktan sonra ortadan ikiye kesin. Yesil ve kirmizi biberlerin ¢cekirdeklerini ¢ikardiktan sonra rasgele
dograyin. Butiin malzemeleri mutfak robotuna koyun ve ekmek igini de pargalayip ekleyin. Hepsi buttnlesip
pure haline gelene kadar robottan gegirin.

Pureyi derin bir kaba aldiktan sonra suyu ekleyin ve ¢irpici ile glizelce karigtirin. Mayonezi, tuzu, karabiberi,
sirkeyi ve zeytinyagini ekledikten sonra karistirip kivam almasini saglayin.

Buzdolabinda en az 1 saat beklettikten sonra servis edebilirsiniz.
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