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SOGUK DOMATES CORBASI

5 adet domates

2 su bardagi su

4 corba kasigi sirke

4 dis ince kiyllmig sarmisak
5-6 dal feslegen

1 dal biberiye

Tuz

Karabiber

Domateslerin kabuklarini soyup, kiip dograyin. icinden 1 kahve fincani kadarini kenara ayirin. Su, sirke,
sarmisak, tuz ve karabiberi bir tencereye alip ocaga oturtun. Kaynamaya bagladiktan 5 dakika sonra iginden bir
stizge¢ yardimiyla sarmisaklari ¢ikarin. Dogranmis domates, iri kiyllmig feslegen ve yapraklarina ayriimig
biberiyeyi Gzerine katin. Karigtirip ocagr kapatin. Gorbayi blenderden gegirin. llindiktan sonra buzdolabina alin.
lyice soguduktan sonra kaselere aktarin. Ayirdiginiz domates ve stizgegle ¢ikardiginiz sarmisagi karigtirip,
kaselerin Uzerlerine ekledikten sonra servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 29.11.2023
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