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SOGUK DOMATES CORBASI

https://www.ruhundoysun.com

1 demet Taze nane

20 dal Taze kekik

10 adet Rezene sapi

1/2 bad Frenk maydanozu
10 dal Taze tarhun

2 kg Domates

150 ml Incir sirkesi

30 ml Zeytinyad

Tuz

Nane, kekik, rezene sapi, maydanoz ve tarhunun yapraklarini ayikla. Domatesleri otlarin yapraklariyla birlikte
kabaca dogra.

Tdm malzemeyi Grundig Slow Juicer'dan 5 kez gegir.

Elde ettigin siviya incir sirkesi ve zeytinyagini ilave edip, tuzla tatlandir.

Slzgecten gegirip, buzdolabinda sakla. Soguduktan sonra servis et.
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