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SOGUK DOMATES CORBASI

Refika Birgdl

5 adet Domates

2 avug Ekmek Igi

2 dis Sarimsak

1 adet Kapya Biber
1 adet Salatalik

3 gorba kasidi Sirke
6 yaprak Feslegen
3 adet Kiip Seker
6 kup Buz

Yogurt Suyu
Feslegen

5 adet domatesin alt taraflarina bigagin ucuyla ufak bir ¢arpi atin.

Domatesleri rahatga soyabilmek igin kaynayan suya 30 saniye kadar atip gikarin. Suda uzun tutarsaniz tadi
degisecektir, o ylzden geciktirmeden ¢ikartmanizi tavsiye ederim.

2 avug ekmek icini yogurdun suyuyla islatin. 2 dis sarimsagi soyup mutfak robotuna koyun. 1 adet salataligin
kabugunu soyun.

1 adet kirmizi kapya biberi ve salataliyin ¢ekirdeklerini ¢ikarip, mutfak robotuna ekleyin.

Damak zevkinize gore tuzu, 3 ¢orba kasidi sirkeyi, 6 adet kiip buzu, 6 yaprak feslegeni ve 3 kip sekeri de
ekleyip makinayi ¢caligtirin,

Servis ettikten sonra, son dokunus olarak bardaklarin Gizerine zeytinyagi ve ince dildiginiz feslegeni koyun.
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