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SOGUK DOMATES CORBASI (HAWAII)

4 kisilik

4 adet orta boy domate

1 adet kuru sogan (kip dogranmig)
1 adet sarimsak

1 adet avokado (ince uzun kesilmig)
2 ¢orba kagiJi parmesan peyniri
150 gram mersin fime (dilimlenmis)
4 dilim tost ekmegi

1 dilim lavas ekmegi

2 su bardag tavuk suyu

Tuz

Karabiber

1 ¢orba kasigi salca

Mango salsa sos igin:

1 adet mango (kip dogranmis)

1 adet kirmizi sogan

1 adet taze kisnis

1 tath kasidi zeytinyad

Kabuklar soyulup kiip dogranmis aygicekyaginda sodan ve sarimsakla beraber pisirin. Salga ve tavuk suyu
ilave ederek kaynatin. Pigen domates ¢orbasini mikserde ¢ekip, tuz ve biberi attiktan sonra sogutun. Bir dilim
tost ekmeginin arasina ince dilim kesilmis avokado ve mersin fiimeleri koyun. Uzerine parmesan peyniri serpip,
bir dilim tost ekmegini tGizerine kapatin. Diger iki dilimi de ayni sekilde hazirlayip, az miktarda siviyagla, teflon
tavada kizartin. Kiip dogranmis mango, kirmizi sogan ve Kisgnis yapragini karistirin. Zeytinyagi ekleyip
blendirdan gegirerek, salsa sos yapin. Lavag ekmegi uzun uzun kesip kizgin yagda kizartin. Derin ve agzi genis
bardada sodutulmus domates ¢orbasi, mango sos, kizartilimis deniz taragini alin. Uzerine lavag ekmegi ve
hazirladiginiz tost ekmeklerinden koyarak servis yapin.
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