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SOGUK CAYLI TART

1 fincan sekersiz buzlu gay

1 fincan yogunlastirimis sut sekerli olabilir
1/2 cay kasig portakal kabugu rendesi
1/2 cay kasigi limon kabugu rendesi
1/3 bardak taze portakal suyu

1/4 fincan taze limon suyu

2 adet hafif¢e cirpilmig blyik yumurta
2 paket Gingersnap (kurabiye)

3 yemek kasigi margarin

1 su bardagi krema

3 yemek kasigi seker

2 adet limon dilimleri

Bir kac dal taze nane yapraklari

Firnni 200 dereceye ayarlayip 6nceden isitalim.

BuyUk bir kapta Buzlu cay ile yogunlastinimis sekerli sttl Cirpici ile karistiralim .Yumurtayi sekeri eritiimis
margarini ekleyelim

Gingersnap (kurabiye) leri rondodan gecirip baska bir kaba alalim icine buzlu cay ile sit karisimini dékip
yoguralim sonra tart kalibina bu hamuru yerlestirip

20 ila 25 dakika boyunca isitigimiz firinda pisirelim firindan ¢ikartinca sodutalim sonra servis tabagina alalim.
Bu arada biz i¢ kremasini hazirlayalim. Bir elektrikli karigtirici ile orta hizda krema ve sekeri ¢irpalim.

Sonra sirayla yavas yavas limon ve portakal kabudu rendelerini ve sularini katalim ¢irpmaya devam edelim
koyulasinca tartin i¢ine gtzelce esit bir sekilde yayalim Gzerini limon dilimleri ve nane yapraklari ile stsleyip
servise sunalim.
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