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SOGUK BISKUVi PASTASI

Malzemes1i:

250 gr. margarin

2 yumurta

150 gr. pudra sekeri

5 ¢orba kasi§i kakao

1 limon kabugdu rendesi
24 adet kare biskQvi

Hazirlanisi:

Margarini eritin. Yumurtalari, pudra sekerini, bir kapta kdépUk oluncaya kadar ¢irpin. Kakao ilave edin. Limon
kabug@u rendesini de kattiktan sonra margarini sogumaya birakin. Yavas yavas kakaoya ilave edin. Masanin
Uzerine aliminyum k&git yayin. 4 tane biskdviyi sirayla dizin. Aliminyum kagidin bir kenarini yukari dogru kivirin.
Kakaolu hamurdan Uzerine surtn. 4 bisklviyi tekrar Gzerine dizin. Ve sonra yine kakaolu hamurdan stirtn.
Bdylece sira ile batlin biskiviler bitene kadar bu islemi strdiriin. En Uste kakaolu hamurdan bolca strln.
Aliiminyum kagitla etrafini dikkatlice kapatin. Buzdolabinda 120 dakika sogumaya birakin. Digariya alin.
Dikkatlice aliminyum k&gidi ¢ikartin. Servis tabagdina yerlegtirin. Uzerine fistik igi ile garnitir yapin. Hemen
servis yapmraksi halde pasta tekrar yumugayacaktir.
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