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SOGUK BIBER CORBASI

5-6 adet orta boy kapya biber

2 adet domates

2 dig sarimsak

Yarim ¢ay barda@i (50 ml) zeytinyadi
1 adet orta boy salatalik

1 ¢ay kasigi kisnis tohumu

1 corba stizme yogurt

Kapya biberlerin saplarini ¢gikartin, ¢ekirdeklerini temizleyin.

Biberleri irice dograyip firin tepsisine yayin. Domatesleri de irice dograyip ayni tepsinin i¢ine serpin.

Biber ve domateslerin Uzerine sarimsaklari atin, zeytinyaginin yarisini tzerlerine gezdiren.

200 derecede isitilmig firnda sebzeleri yarim saat kdzleyin.

Sebzeleri mutfak robotuna aktarin. Irice ezdikten sonra 1 su bardagi sicak su ile birlikte tencereye aktarin.
Kisnis tohumunu da ekleyip kaynamaya birakin.

Gorba birkag tasim kaynayinca ocaktan alin. Tuzunu ekleyip tatlandirin.

Gorbayl sogumaya birakin. Servis yapmadan 6nce salatali§yi ince ince dograyip ¢orbaya ekleyin. Stizme
yogurtla ssleyip servise hazir edin.
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