SOGUK BEZELYELI CORBA
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400 g bezelye, taze veya dondurulmus
1 yesil sogan, ince dogranmig

2 sap Limon otu

10 g tereyadi

1 ¢cimdik seker

4 dl ayran

Tuz

Arnavut biberi

Gorba igin bezelyeleri sogancik ile bir posete doldurun. Limon otunu ortadan ikiye ayirin ve tereyagi ve seker
ekleyin. Poseti vakumlayin. Torbay! delikli pisirme kabina koyun, soguk pisirme bdlmesine itin. Buharla pigirin.
Buharla pisirmeden sonra posetin igerisindekileri buzlu suda soklayin ve sogumaya birakin.

Bezelyeleri pogetten ¢ikarin, limon otunu ¢ikarin. Ayrani ekleyin ve pure haline getirin.

Olusan malzemeyi elekten gegirin, tuz ve aci biber ile tatlandirin ve hemen servis edin.
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