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SOGUK BAKLAVA

Baklavalik yufka

100 gram tereyagi

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Antepfistigi

2 su bardag seker

Yarim su bardagi su

Yarim su bardagi st

Yarim yemek kasidi kakao
Yarim yemek kasidi pudra sekeri
40 gram rendelenmis cikolata

Bir tencerenin igine sUtl, suyu ve sekeri koyun kaynatin.

6 dakika sonra serbeti ocaktan alin.

Ardindan tereyagini eritin Gzerindeki kopligu pecete yardimiyla alin.
Icine bu kez siviyadi ekleyin.

Baklava yufkalarinizi koyacaginiz tepsinin boyutuna gére kesin.
Tepsiyi yaglayn.

IIk baklava yufkasini koyup tereyagi ve siviyagi karigimini siirdin.
15 yapragi bdyle yaglayip serin.

Ardindan arasina kirilmig findik ve parga gikolatalari koyun.

10 tane daha baklava yufkasini yaglayip Uzerine serin.

Kare kare kesin ve 180 derecelik firina ekleyip.

45 dakika beklettikten sonra firndan alin.

Uzerine kakao ve pudra sekeri karigimini siizgeg yarimiyla dagitin.
Serbeti dokiip en Uzerine ise fistik tozu serpistirin.
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