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SOGUK BAKLAVA

https://www.droetker.com.tr

Surup:

2 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

1,5 su bardagi st

1 su bardagi krema

1 poset Dr. Oetker Krem Santi
Yufka igin:

20 adet baklavalik yufka

100 g eritilmig tereyag

Ic malzeme:

50 g rendelenmis beyaz ¢ikolata
1 su bardag iri kinlmig antepfistigi
Uzeri icin:

50 g bitter ¢ikolata

1 tath kasidi Dr. Oetker Kakao

1 - 2 yemek kagigi 6gutlimis antepfistigi
Kalip:

Dikddrtgen kalip (22x32 cm)

2 su bardagi toz seker ve 1 su bardadi suyu tencereye alin. Orta i1sidaki ocakta seker eriyinceye kadar karistirin.
Seker eriyip kaynamaya baglayinca ocagi kisip 1 dakika daha kaynatin. Ocaktan alip tizerine 1,5 su bardagi
sUtd ekleyin ve karistirin. 1 su bardadi kremayi karistirma kabina alin. Uzerine krem santi posetini bosaltin ve el
¢irpicisi ile yaklagik 2 dakika karistirin. Karigimi stitlt suruba ilave edip iyice karigtirin ve oda sicakhginda
sogumaya birakin.

Kalibi tereya@ ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin 6nceden ¢alistirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yufkalari ortadan ikiye kesin. 15 adet yufkayi, her birinin tizerine eritilmig tereyagi siirerek st tste kaliba koyun.
Uzerine rendelenmig beyaz ¢ikolata ve Antep fistiklarini yayin. Kalan 25 adet yufkayi aralarina eritilmig tereyagi
slrerek Uzerine koyun. Bigak ile kare dilimlere kesin. Uzerine ¢ok hafif tereyadi sirip pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Finndan gikartip 3 dakika bekletin ve Uzerine soguk sitli surubu dékin. Oda sicakligina gelince buzdolabina
alin ve 2-3 saat bekletin.

Bitter ¢ikolatay dondurucuda 20 dakika bekletin ve rendenin ince tarafinda rendeleyin. Baklavayi
buzdolabindan ¢ikarip tzerine bir siizge¢ yardimi ile kakaoyu serpin. Rendelenmig ¢ikolatayi her bir dilimin
Uzerine gelecek sekilde kaslik ile koyun. Antep fistigi serpin ve soguk olarak servis yapin. Tatlinizi bitirinceye
kadar buzdolabinda bekletin.
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