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SOGUK BAKLAVA

1 paket baklavalik yufka (8009)
150 g tereyagi

3/4 cay bardagdi sivi yag
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

1 su bardagi su

2 su bardagi sut

Arasi igin:

1 kase iri gekilmig fistik (dilerseniz findik ya da ceviz de kullanabilirsiniz)
Uzeri igin:

2 yemek kagsidi kakao

1 yemek kasigi sit tozu

Soguk baklavaya 6ncelikle serbeti hazirlayarak baglayalim.

Bunun i¢in tencereye sitl ve sekeri alin, kaynatin.

Kaynadiktan sonra ocagin altini kisin, bu sekilde 15 dakika daha fokurdatin.
Dider yandan tereyagini ve sivi yagi tavada eritin.

Yag iidiktan sonra tatl tepsisini yaglayin.

Baklava hamurlarini Ggerli olacak sekilde tepsiye dizin.

Her 3 katta bir aralari yaglayin.

3 katta bir yaglanan yufkalara 15. Kata ulastiyinda arasina fistik serpin.

Arasi ve Uzeri igin ayirdiginiz ¢ikolata, kakao, seker ve fistigi mikserden ¢ok ince bir sekilde gegirin.
Mikserden gecirdiginiz bu karigimi fistigin Gzerine serpin.

Tekrar 3 kat 3 kat sekilde yaglayarak 15 kat daha yufkalari serin.

Tekrar fistik ve bitter ¢ikolatall karisimdan serpin.

Kalan yufkalarin da Gzerine Uger katta bir yaglayarak yerlegtirin.

En son kalan yag ile baklavanin Gizerini yaglayin ve baklavayi dilimleyin.
Onceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.

Tath Ildiginda Uzerine soguk serbeti gezdirin ve ¢ikolatall karigimi Gzerine serpin.
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