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SOGUK BAKLAVA

1 paket baklavalik yufka
200 gram tereyagi

1 cay bardagi sivi yag
Arasina:

Antep fistigi

Sutlh serbeti igin:

1 litre st

3,5 su bardagi seker

1 paket vanilya

Uzeri igin:

Kakao

1 paket rendelenmisg sitll cikolata

Oncelikle serbeti sUtl ve sekeri bir tencereye alip kaynatin.

Kaynadiktan sonra vanilyayi da ekleyip sogumaya birakin

Kuguk bir tencereye tereyagini koyup eritin ve daha sonra igerisine sivi yagi ekleyin.

Yufkalari tepsinin boyutuna goére kesin. Kestiginiz parcalari da aralara koyarak kullanin.
Tepsiyi tereyagi ile yaglayin ve 25 kat yufka olacak sekilde aralarina yagi strerek Ust Uste dizin
25. katin Ustiine i¢c malzemesini koyun.

Geriye kalan yufkalari da ayni sekilde tepsinin tizerine yerlestirin.

Tatly egit sekilde kesin ve kalan yagi da Gzerine siirtin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.

Pisen baklavayi sicakken (izerine soguk gerbetini dokiin ve 5-10 dakika dinlendirin.

Uzerine kakao ve rendelenmis ¢ikolata serpin. Buzdolabinda 3-4 saat dinlendirip servis edebilirsiniz.
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