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SOGUK BAKLA CORBASI

600 gram bakla
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 adet sogan

4 su bardagi su

Yarim limonun suyu
Tuz

Uzeri icin:

1 orta boy kase yogurt
2 ¢corba kasigi un

1 su bardagi su

Yarim demet dereotu

Zeytinyagini tencereye alin. Uzerine yemeklik dogranmig sogani ilave edip soteleyin. Ayiklanmig ve ince
dogranmig bakla ekleyip sotelemeye devam edin. Baklanin rengi déniince su, limon suyu ve tuz ekleyip
tencerenin kapagini kapatip pismeye birakin. Ayri bir yerde yogurt, un ve suyu cirpma teli ile iyice ¢irpin.
Corbanin suyundan 1-2 kepge alip, yodurtlu karisima azar azar ve karigtirarak ilave edin. Bu karigsimi daha
sonra ¢orbaya ekleyin. Uzerine kiyilmis dereotunu ilave edip, 5 dakika pisirin. Ocaktan alip, sogumaya birakin.
Dereotu ile sUsleyip soguk olarak servis yapin.
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