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SOGUK BAHCE CORBASI

Ebru Omurcali

5 su bardagi su

4 corba kasigi zeytinyagi
1 adet kuru sogan

1 adet havug

Yarim kg. pazi

Yarim demet taze sodan
1 cay bardagi piring

1 su bardagi bezelye

1 adet carliston biber
Tuz

Karabiber

Maydanoz

Zeytinyaginda kip dogranmis havug, sogan, ¢arliston biber ve bezelyeyi soteleyin. Minik dogradiginiz pazilari
da ekleyin ve sicak suyu koyun, yikanmis pirin¢leri koyun. Piringler yumusayincaya kadar pisirin. Baharatlari
ekleyin. Servis yaparken Gzerine ince kiyilmis taze sogan ve maydanoz dograyin.
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