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SOGUK BADEM CORBASI

Ise 6nce bir buguk ekmek igini icme suyuyla islatarak basliyoruz. (Corbanin krema gibi olmasi igin ekmegimiz
¢itir ve kenarl olmamal).

120 gram bademi ve iki blyuk dis sarimsagi 6-7 dakika kaynatin. Biraz soguk su ekleyip, ilinan su igindeki
bademleri bir tarafindan bastirarak rahatlikla soyabilirsiniz.

Kabuklari soyunca badem ve sarimsaklari bir kez daha bes dakika kaynatin, ardindan mutfak robotu yardimiyla
iyice pUre haline getirin. Havanda da dévebilirsiniz, karigim gizel bir badem sekeri kivamini alacak. Bademler
ne kadar ufak taneli olursa ¢orbaniz da o kadar guizel olur.

Sonra ekmekleri elinizle iyice sikip Arcelik blender[?la ekleyin. Ekmekler iyice 6§itiliirken 6nce yavas yavas 1/3
bardak sizma zeytinyagini, sonra da 2 bardak suyu ekleyin.

Dilerseniz Gzerine Ispanyollar gibi Gzim koyabilir veya bir tatl kasidi yagda kizarmig antep fistigi ve badem
ekleyebilirsiniz.
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