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AYRANLI CORBA

1 su bardagi yarma

1 cay bardagi beyaz fasulye
3 su bardagi yogurt

4,5 su bardagi su

Tuz

1 su bardagi kadar yarmayi suya koyun.

Bir gece suda bekletin.

Sabah oldugunda su igindeki yarmay: giizelce yikayin.

Ardindan bir tencerenin igine soguk su ve yikamig oldugunuz yarmayi ekleyin.

Yarmayi yarim saat haglayin.

Bagka bir tencereye beyaz fasulye koyun ve yarim saat haglayin.

Yarim saatin sonunda beyaz fasulyeyi stiziin ve suyun i¢indeki yarmanin Gzerine ilave edin.
Tuzunu ekleyin.

Yarmayi ve beyaz fasulyeyi 2 - 3 dakika beraber kaynatin.

Altini kapattiktan sonra sogumasini bekleyin.

Bir kabin icerisine 3 su bardag yogurt, tuz, 4,5 bardak su ekleyerek karigtirin ve ayran haline getirin.
Ayrani, sogumus yarmanin Gzerine ekleyin ve karigtirin.

Not: Dilerseniz beyaz fasulye yerine nohut da kullanabilirsiniz. Ayrica corbanin Gzeri i¢in zeytinyadi ve nane
karisimi yapip servis esnasinda ¢orbanin Gzerine dékebilirsiniz.
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