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AYRAN ASI| CORBASI

https://www.hasata.com.tr

1 su bardagi Hasata Manisa Asurelik Bugday
1 su bardagi Hasata Kirgehir Kogbagi Nohut
1.5/ 2 su bardagi yogurt

1 cay kasigi tuz

1.5 tath kasigi kuru nane

Yeteri kadar soguk su

1 tath kasidi kuru nane

4-5 yemek kagigi sizma zeytinyagdi

Hasata Manisa Agurelik Bugday’i tencereye alin.

Uzerini gececek kadar su ekleyip orta ateste kaynamaya birakin.

Kaynadiktan sonra kisik ateste bugday pembelesinceye kadar pisirin. Bugday pisince tencereyi ocaktan alip
sogutun.

Derin bir kaseye yogurt, tuz ve kuru nane ekleyip puriizsiiz bir kivam alana kadar karigtirin.

Uzerine haglamis oldugunuz Hasata Kirsehir Kogbasi Nohut ve sogumus olan Hasata Manisa Asurelik Bugday
ekleyip karigtirin.

Istediginiz kivama gdre soguk su ekleyip karigtirin. Hazirlamis oldugunuz soguk ayran agi ¢gorbasini servis
kasesine alin.

Uzerine kuru nane serpip sizma zeytinyagdi gezdirin ve servise hazir.
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