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SOGUK AYRAN ASI CORBASI

1 su bardag kirik yarma

9 su bardagi su

1 su bardag haglanmig (pigiriimis) nohut
1, 5 su bardagi yogurt

Uzerinin yag sosu igin,

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

1 yemek kasigi tereyagi veya margarin

1 tath kasidi nane

Genis bir tencereye iyice yikanan yarma alinir.

Uzerine soduk su ve nohut ilave edilerek ocak yakilip tuzu ilave edilir, orta ateste tencere kapagi kapatimadan
kaynayana dek pigirilir (Yaklasik 20-25 dk.)

Yarma yumusadiktan sonra ocak kapatilir ve gorba sogumaya birakilir.

Ayri bir kapta yogurt iyice ¢irpilir. Soguyan ¢orbanin Gzerine dokillr ve karigtirilir.

Diger taraftan uygun bir tavaya sivi yag ve tereyadi alinir ocak yakilir.

Yaglar eriyince Gzerine 1 tatl kagigi nane dokdlur.

Yag biraz soguduktan sonra gorbaya ilave edilir ve soguk ayran asi ¢orbasi servise hazir.
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