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AYRAN ASI CORBASI

1 su barda@i konserve nohut

1/2 su bardagi haglanmig karabugday
1.5 su bardagi siizme yogurt

2 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

1 corba kasig zeytinyagi

1 cay kasidi kuru nane

Nohudu slizlp sudan gegirin. Stizme yogurt ve suyu karigtirma kabina alin. Uzerine tuz ve karabiber ekleyip
homojen bir kivam alana kadar karigtirin. Igine nohut ve haslanmig karabugday: ekleyin. En son tzerine
kizdinimig zeytinyad! ve naneyi gezdirip soguk servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:146781 « adi:Ayran Asi Corbasi « gdnderen:bilir disi « indirme tarihi:05.04.2025 - 21:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soguk-ayran-asi-corbasi-vt31038
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/ayran-asi-corbasi-146781.jpg
http://www.tcpdf.org

