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SOGMACUN

1 adet ekmek hamuru

4 adet orta boy sogan

1 dolu ¢orba kasigi salca
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tuz

Sogan yarim daire seklinde dogranir. Tencereye atilir, tereyadi ve tuz eklenir. Sodanlar gevseyene kadar
kavrulur. Salga eklenir, bir ka¢ dakika sonra atesten alinir. Firindan alinan ekmek hamuru 6 esit parcaya ayrilir.
Her biri merdane yardimiyla servis tabagi kadar ac¢ilir. Soguyan sogan harci acilan hamurlara paylastirilir ve
yayilir. Yagh kagit serilmis tepsinin aldigi kadar 1 ya da 2 sogmacun konur. 180 derece firinda yaklasik 20
dakika pisirilir.
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