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SOGANNAMA (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

Sogan 4 buyik

3 V2 su bardagi

Tereyadi (erimig) 5 yemek kasigi
Tuz V2 tath kasigi
Kavurma 200 gram
Yumurta 1 adet
Karabiber 2 tatl kasig
Yufka 2 adet

Ekmek (kuru)
Kirmizibiber 2 tath kasigi
Sumak 1 yemek kasigi

Soganlari yarim daire seklinde ince ince dogra. Yagla sogani pembelestir. Kavurmayi, karabiberi ve
kirmizibiberi ilave et, karigtir. Suyu ve tuzu koy, bir slire kaynat. Indirmeye yakin yumurtayi kir, pisir. Yufkalari
tabaga dogra. Sogannamayi yufkalarin tizerine dok. Sumak serp.
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