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SOGANLI ZEYTINYAGLI PATLICAN

4 adet patlican

100 gram mantar

1 limon

2 kuru sogan

3 domates

3 dis sarimsak

3 dolamalik biber

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
2 corba kasiJi sirke

Patlicanlari alacali olarak soyun. Uzerine su ekleyip bol tuz serpin. Bu sekilde 5 dakika bekleyin. Daha sonra bol
suda yikayip kurulayin. Kizdirdiginiz yagda batn olarak kizartin. Sogani yarim ay seklinde dograyip tavada
zeytinyaginda kavurun. Uzerine doganmis biber ve mantarlari da ekleyip kavurmaya devam edin. Kip seklinde
dogranmis domatesleri de igine karistirip Gzerine limon suyu, sirke ve ezilmis sarimsaklari ekleyip ocaktan alin.
Kizaran patlicanlarin iclerini oyup bu karisimdan doldurun. Cok az su ilave ederek ocakta 15 dakika pisirip
sogumaya birakin.
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