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SOGANLI YUMURTA (SANLIURFA)

Sanliurfa Blyuksehir Belediyesi

4 adet yumurta

2 blyUk boy sogan

3 adet kirmizi veya yesil biber

2 adet orta boy domates

Y2 yemek kasigi domates salcasi
Y2 cay bardagi sadeyag

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Soganlar ayiklanarak sacak seklinde, biberler kiigik kiiglk dogranir. Tavaya konulan yagda sogan ve biberler
pembelesinceye kadar kavrulur. Yarim kasik salga ilave edilerek kavrulma islemine devam edildikten sonra zar
seklinde kabugu soyulmus domatesler tavaya dokuilerek karistirilir, tamamen suyunu ¢ekince tuz karabiber
eklenir. Meydana gelen harcin iginde yer yer ¢cukurlar agilarak yumurtalar kirilir, tavanin agzi kapatilarak bes-alti
dakika kisik ateste pisirildikten sonra sicak olarak servis yapilir.

Not: Keribigit yumurtasi da denilir..
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