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SOGANLI MENEMEN

3 adet orta boy domates
1 adet beyaz (tatl) sogan
4-5 adet sivribiber

30 gr tereyagdi

3 adet yumurta

Tereyagini eritip ince kiyilmig sogani ve kiguk kiguk dogranmis biberleri kavurun. Kabugu soyulup kip seklinde
dogranmis domateslerden Ugte birini daha sonra kullanmak Gzere ayirin. Kalanini soganl karigima ekleyin. 5
dakika kadar pigirin. Ayri bir kapta yumurtalar birmiktar tuzla hafifce ¢irpin. Tavaya kalan domatesi ekleyip bir
dakika daha kavurduktan sonra ¢irpilmis yumurtalari ilave edin. Atesi kisip tavanin kapagdini kapatin. Birkag
dakika sonra ocaktan alin.
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