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SOGANLI YUMURTA

6 adet orta boy sogan
Targin

4 corba kasigi tereyagi
Tuz

8 adet yumurta
Karabiber

1 corba kasigi sirke
Yenibahar

1 tath kasidi tozseker
Pulbiber

Soganlari temizleyip halka halka dodradiktan sonra tuzlayin. Tereyagini genis bir tavada eritip, tzerine sogani
ilave edin. Sik sik karistirarak ¢ok kisik ateste bir buguk saat pisirin. Stirenin sonunda tavada fazla yad kalmissa
siizlin. Sirke, tozgeker, targin ve yenibahar ekleyip, karigtirin. Soganlarda sekiz adet yuva agin ve bu yuvalara
yumurtalar kirin. Tuzunu ayarlayip, 8-10 dakika pisirin. Uzerine karabiber ve pulbiber serperek servis yapin.
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