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SOGANLI YUMURTA

650 gram sogani soyup ortalarindan boélintz. Yumurta sahanina orta kalinlikta olacak sekilde dilim dilim
dograyiniz. Bir gorba kasidi tereyagdi ilave edip ates Ustiinde soganin renginin dénmemesi igin tahta kasikla
cevirerek 6lduriiniz. Bir kagik un serpip yine rengi dénmeyecek kadar geviriniz. Sonra bir miktar etsuyu ile
Islatip baharat ve tuz ilave edip 5 dakika kaynamaga birakiniz. Indirip Ustiind duzledikten sonra yuvalar agip
yumurtalari kirmiz. Tuz ve biber ekip kapayip orta ateste pisiriniz. Yumurtalar biraz katilaginca indirip servis
yapiniz.

Not: Bunun firinda pigirilmesi uygundur. Bir de etsuyu yerine biraz sirke, tuz, baharat, az seker ilave ediniz. Ve
suyu eksilirse yagsiz etsuyu koyunuz. Bu tirllsi de iyi olur.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 04.05.2023
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