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SOGANLI YUMURTA

1 kilo sogan

4 yumurta

Biraz karabiber
Yeterince tuz

1,5 yemek kasigi tereyagi

Soganlari ince piyaz seklinde dograyin ve pembeleginceye kadar 2 saat kavurun.

Diger tarafta yumurtay! bir kasede ¢irpin. Kavrulmus sogandan biraz igerisine alin ve karistirin. Bu yemegin
kesilmemesi i¢indir. Yani aslinda pUf noktasidir.

Daha sonra kasedeki yumurtali karisimi tencereye ilave edelim.

Pismeye yakin karabiber ve tuzu ekleyip dinlendirin. Soganli yumurta hazir.
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