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SOGANLI YUMURTA

12 Yumurta

5 Blyuk boy sogan

8 Corba kasi§i sadeyag tuz
1 Gay bardagi zeytinyadi

1 Kahve fincani un

4 BuyUk boy domates

Tuz

Soganlari halka halka ve ince dilimler halinde kestikten sonra bunlari birbirinden ayirip bir tabak igine
koydugunuz una bulayin. Ote yanda zeytinyagini tavada kizdirip soganlari bunun i¢inde nar gibi kizarincaya
kadar karistim karistira kizartin. Sonra kizaran bu soganlari bir tabagdin ortasina tepeleme olarak yigin ve tzerine
de tuz serperek bir tarafa birakin. Domatesleri enine Uger, dérder yuvarlak halkalar halinde kestikten sonra
bunlar da soganlarn kizarttiginiz yagda her iki taraflarini ikiser dakika pisirin ve delikli kepge ile tavadan alarak
soganlarin etrafina dizin iki corba kasigi sadeyadi tavada kizartmadan kizdirnp yumurtalari aralikli olarak tavaya
kirin ve tuz serperek dort dakika kadar pisirin. Sonra beyazlarin ortalarina sarilan gelecek sekilde yumurtalar bir
bardadin adzi ile kesip domateslerin Uizerine oturtun ve servis yapin.
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