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SOGANLI YUMURTA

Tugrul Savkay

500 gr. sogan (5 orta boy)

200 gr. tereya@i (13 corba kasigi)

200 gr. domates (kabuklan soyulup ince dogranmig), (2 orta boy)
150 gr. yesil biber (ince dogranmig)

250 ml. su (1 su bardag)

10 adet yumurta

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

Soganlari, kabuklarini soyup dérde bélin ve bigak sirti kalinhginda dilimleyerek piyaz dograyin.

Dogranmig soganlari, domatesleri ve yesil biberleri tereyagi ile tavaya koyun. Pembeleginceye kadar kavurup,
suyu ekleyin. 5 dakika kaynatip, 5 porsiyon olarak kimelendirin. Uzerlerine yumurtalari kirin. Tuzunu, ve
karabiberini serpip, yumurtalan 5 dakika pisirin.

Pisen yumurtalari tabaklara aktarip, sicak olarak servis yapin.
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