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SOGANLI YUMURTA

6 yumurta

1/2 bardak su veya et suyu
4 bas sogan

3+1/2 gorba kasidi sadeyagd
Tuz

Karabiber

Yumurtalari rahatca alabilecek biiy(ikliikte bir sahana sadeyagla salata sogani biciminde yani ince ve uzunca
dogranmig soganlari koyup sahani orta isili bir atese oturtmali. Tahta bir kasikla on dakika kadar kavrulacak
soganlar renk degistirmeye baslayinca tuz ve biberini serpip Ustline yarim bardak su veya et suyu dékip
sahanin kapagini drtmeli. Bdylece sodani, suyunu ¢ekinceye kadar 8-10 dakika kadar plslrmell. Sogan suyunu
¢ekip de yaga kalinca yumurtalarin yuvalarini bir catalla agmali ve bu yuvalara yumurtalari kirmali. Yumurtalarin
Ustline tuz ve karabiber serptikten sonra aklari katilasincaya kadar plslrmeli. Sonra sahani sofraya géttrip
servis yapmal.
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