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SOGANLI YUMURTA

8 yumurta

8 bas sogan

1 klicUk paket yad «Tercihan 4 kasik tereyagi»
1/2 bardak su veya et suyu

Yarim tath kasigi tuz

2 cay kasigi karabiber

250 gr. yogurt «Arzuya tabidir»

Soganlar ayiklandiktan sonra halka halka ve gayet ince olarak dogranip bir tavaya konmus olan sade yadda
ortalama 10 dakika kadar kavrulur. Sonra karabiber ve tuz ilave edilip karnstirilir ve bu karigim tavadan sahana
aktarilarak 1/2 bardak tercihan et veya kemik suyu da ilave edip sahanin kapagi kapatilarak suyunu ¢ekene
kadar tikirdatarak pisirilir. Suyunu ¢ekince soganlar arasinda ¢atalin tersi ile agilan yuvalara yumurtalar kirilir ve
sahanin kapagi gene kapatildiktan sonra yumurtalarin aklari pismis duruma gelince kapak agilir ve 3-5 dakika
daha pigirilip tabaklara alinarak ve arzu edilirse Uzerine yogurt ilave edilerek servis yapilir.

ML® Soganh Yumurta icin tiklayin
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