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SOGANLI YUMURTA (EDIRNE)

Il KGltdr ve Turizm Mudarlagi

2 kg. kuru sogan

8 yumurta

1 tath kasigi karabiber
Tuz

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

Ay gibi dogranmis soganlar tereyagda pembelesinceye kadar kavrulur, diger tarafta yumurta ¢irpilip tuz ilavesi
ile kavrulmus soganin igine dékuilerek yumurtanin kesilmemesi igin sirekli karistirilarak pismesi saglanir. Atesin
alti kapatildiktan sonra karabiber ilave edilip 5 dakika dinlenmeye birakilir.
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