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SOGANLI YOGURT CORBASI

250 gram kiyma

2 adet sogan

1 cay bardagi siviyag
2 adet kliclk boy havug
3 adet sivri biber

7 su bardagi su

300 gram yogurt

1 adet yumurta

Tuz

Yenibahar

Karabiber

Kiyma ve yemeklik dogranmig sogani, siviyagda rengi donene kadar kavurun. Tavla zari blyuklugunde
dogranmis havug ile sivri biberi de ilave edip, 1-2 dakika daha kavurun. Suyunu ekleyip, sebzeler yumusayana
kadar pisirin. Yogurt ve yumurtayi bir kapta ¢irpin ve ¢orbanin suyundan 1 kepge yogurda ilave edin. Daha
sonra yavasca yogurdu ¢orbaya katarken, bir yandan da karistirin. Bir tasim daha kaynattiktan sonra tuz,
yenibahar ve karabiber ekleyip, sicak olarak servis yapin.
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