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SOGANLI YARMA LAPAS|

1 kase agurelik yarma

2 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigdi toz kirmizi biber
1 cay kasigi tuz

2, 5 su bardagi su

Sogan ince ince kiyilir, diidiikli tencereye atilir, tereyadi eklenir, pembelesene kadar kavrulur. Uzerine yikanmig
yarma, tuz, toz biber ve su eklenir. DUdUkIUndn kapadi kapatilir. Yaklasik yarim saat pisirilir. Zaten pisme
sonucu bugdaylar lapa halini alacaktir.
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