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SOGANLI YAHNI

MALZEMESI:

1 kg. dana eti (kusbasi)

5 gorba kasigi SANA

2 domates (kU¢Uk dogranmig)
1/2 kg. arpacik sogani

1 bardak domates suyu

2 dis sarimsak (arzuya bagh)
1/2 gay kagigi yenibahar

2 corba kasigi sirke

tuz, karabiber (arzuya gore)
2 adet defne yapragi

Et ve SANA'yI hafif ateste 30 dakika pisirin. Dibinin tutmamasi igin tencereyi sik sik sallayin. Domatesleri,
soganlari, sarimsagi, yenibahari, sirke, tuz, karabiber ve domates suyunu ilave edin. Etler pisinceye kadar 30
dakika daha pisirin. Kendi suyu yetmezse biraz sicak su ilave edebilirsiniz. 30 dakika haglanmig briksel
lahanasi veya eriste ile servis yapin.
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