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SOGANLI YAHNI

750 gram kugbasi et

15 adet sodan

2 adet domates

2 adet sivri biber

1 kasik salca

Tuz

Karabiber

Maydanoz

Yarim bardak aycicek yagdi

Etleri yagda kavurun. Kendi suyunu ¢eksin. Soganlari dérde boéllp ete katin ve 10 dakika da soganlari kavurun.
Tuzunu da katin. Domatesleri soyup dograyin. Biberleri de dograyip ete katin ve 5 dakika kavurduktan sonra
salgayi da katip karistinin ve agzini kapatin. Hafif ateste 1 saat pisirin. Suyunu ¢ekerse bir gay bardagi su koyun.
Alti az yanarsa agdzi da iyi kapatilirsa hem ¢abuk piger, hem de suyunu ¢ekmez.
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