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SOGANLI YAHNI

1 kg. koyun eti,

2 defne yaprag,
10 orta boy sogan.
2 kasik sadeyag,
tuz, biber,

1 kasik sirke

Soganlar soyulup dérder ya da altisar pargaya ayrilir. Koyun etinin yagh pargalarindan kugbagi olarak tencerede
sade yag ile kavrulur, soganlar, tuz, biber, 2 defne yaprag!. |ki kepge kadar da et suyu ya da ilave edip orta
ateste soganlar ilik gibi oluncaya kadar pigirilir. Indirilmesi yaklaginca Uzerine sirke gezdirilir. Bir tagim
kaynadiktan sonra indirilir.
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