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SOGANLI ZEYTINLI EKMEK

Harun Kolcak

[ 300 ml igme suyu

[ 375 gram tam bugday unu

I 1 cay bardag ayiklanmig zeytin

| 2 cay kasidi kekik

| 2 gorba kasigi zeytinyad

| 2 cay kasigi kuru maya

| 2 gorba kasigi tozseker

[ 1 ufak boy kiiglik dogranmis kuru sogan

Su, un, seker, maya, yag, hepsini iyice yogurarak diizgtin kivamli bir hamur elde edin.

Hamuru oda sicakhiginda 30 dakika mayalanmaya birakin.

Kabaran hamurumuza zeytin, kekik ve soganimizi ekleyerek tekrar malzemeler homojen bir sekilde karisana
kadar yogurun.

Son hali ile hamurumuzu pigirecegimiz kaba yerlestirerek 1 saat daha mayalanma siirecine birakin.

lyice kabaran hamurumuzu, 180 derecede isittigimiz firnda 40-50 dakika, dig kismi iyice kizarmig bir kabuk
olusturana kadar pisgirin.

Not: Tam bugday unu kullanarak 2 kisilik ufak ekmek elde ederken beyaz un kullanarak daha biyik bir ekmek
elde edebilirsiniz.
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