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SOGANLI VE TON BALIKLI SANDVIC

14 adet mini bos sandvig

2-3 tane Kdrpe marul yapraklar
1 kutu ton balgi

1 adet kirmizi sogan

1 kase Sandvig sosunun yarisi
1 corba kasigr margarin

6 ¢orba kasigi mayonez (sos i¢in)
3 corba kasig yogurt

1 corba kasigi haghas tohumu

1 tath kasidi kirmizi pul biber
4-5 tur taze ¢ekilmig karabiber
1 cay kasigi tuz

10 dal taze kekik

15 adet kornigon tursu

Sos igin, 6 corba kasigi mayoneze, kiip kiip dogranmis 15 adet kornigon tursu ekleyip karistirin. 10 dal kekigi de
yesil rengini verebilmesi igin havanda déverek mayoneze ekleyin. Son olarak 3 ¢orba kasigi yogurt, 4-5 tur
¢ekilmis karabiber, 1 ¢orba kasigi hashas tohumu ve aci sevenler igin 1 tath kasidi kirmizi pul biberi de ilave
edin ve tiim malzemeleri tatlar birbiri gegsin diye iyice karigtirin. Sandvigler igin ideal sosunuz hazir.
Sandviglere gelince, kirmizi sogani halka halka dograyip, tavada 1 ¢orba kasidi margarinde karamelize olana
dek ara ara karigtirip, pigirin. Sandvigler igin sos tarifini yari oraninda hazirlayip, igine 1 kutu ton baligini stizerek
ekleyin ve iyice karistirin. Sandvig i¢in dnce ekmegi ikiye bélin. Igine bolca ton balikli sostan koyun (izerine de
soganlari ve marulu yerlestirin. Kapatip servis edin.

© lezzetler.com tarif no:114325 « adi:Soganli ve Ton Balikli Sandvig « génderen:Goksen ¢ indirme tarihi:06.04.2025 - 09:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soganli-ve-ton-balikli-sandvic-vt83753
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/soganli-ve-ton-balikli-sandvic-114325.jpg
http://www.tcpdf.org

