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SOGANLI VE PEYNIRLI MENEMEN

3 corba kasig! zeytinyagd!

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet kuru sogan

3 adet sivri biber

3 adet domates

4 adet yumurta

Tuz, karabiber, pul biber

1 su bardagi rendelenmis orta yagli beyaz peynir
3 yemek kagigi kiyllmis maydanoz

Tereyag ve siviyagi tavada eritin. Zar seklinde dogranmig sogani ekleyin. Seffaflasana kadar kavurun.
Dogranmis biberleri ekleyip kavurmaya devam edin.

Kip dogranmis domatesleri ekleyin ve suyunu ¢ekene kadar soteleyin.

Tuzunu ve baharatini ekleyin. Birka¢ kez daha gevirin.

Yumurtalar dilerseniz kasikla tavada yuvalar agip ortalarina kirin. Dilerseniz ¢irpilmis yumurta ilave edin. Veya
ug tanesini kirip hafifge ¢irparak pisirin.

Kalan 1 yumurtayi da butiin olarak tavanin ortasina yerlestirin.

Birka¢ dakika sonra yumurtalarin tizerine rendelenmis beyaz peynir serpin. Tavanin kapagdini kapatin ve
yumurtalar pisene kadar ocakta tutun.
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