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SOĞANLI VE KIYMALI MAKARNA

Makarnaları 20 dakika müddetle kaynar suda başlamalı, süzmeli ve tencerede su kalmayınca, üzerine kızgın
tereyağı gezdirmelidir.Birkaç baş çentilmiş soğanı, münasip mikdar kıyma ile tereyağında kavurup garnitür
yapmalı ve makarnanın üzerine döşemelidir. Biraz et suyu da domates salçası da katarak ve kapağını kapayıp
hafif ateşte yarım saat kadar bırakmalıdır.
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