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SOGANLI TIRIT

1.5 ekmek (bayat)

1 su bardag st

2 kasik tereyadi 250 gr yogdurt
3 su bardagi su

3 sogan

1 bas sarimsak

Kirmizibiber

1- Tencerede tereyadi kizdirip ince ¢gen-tilmis sogani hafif ateste pembelesin-ceye kadar kavurulur.

2- 3 su bardadi su azar azar ilave edilip, tuz ve biber de katilarak bir miktar daha kaynatilip atesten alinir.
Sarimsaklar dévullp sonra soganl suyun igine katilir. )

3- Ekmekler dilimlenip 1zgarada veya firinda kizartilir. Kizarttiktan sonra bir tepsiye dizilir. Once sit, sonra
soganli sos Uzerine dokdldr, kizgin firnda suyu gektirilir. Ocagin Gzerinde hafif ateste de suyunu cektirebilirsiniz.
Uzerine yogurt dokip servis yapabilirsiniz.
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