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SOGANLI TEPSI KEBABI (SANLIURFA)

Sanliurfa Blyuksehir Belediyesi

2 kg ufak boy kuru sogan
1 kg az yagl koyun kiyma
1 fincan yag

1 cay kasigi tuz

Soganlarin en dis kabuklar ayiklanip yikanarak stizilmesi igin bir stizgece birakilir. Et bir kaba konulup tuz
eklenerek yogrulur. Bir tepsi alinip tepsi hafifce yaglanir. Et kebap buyUkliginde elde sikilarak sekil verilir.
Tepsiye daireler seklinde bir et/bir sodan dizilerek dizim islemi tepsi doluncaya kadar devam edlilir, Gzerine yag
eklenerek firina génderilir. Firindan gelen tepsi sofraya alinir, agik (lavas) ekmekle diriim yapilip Gzerine nar
pekmezi ilave edilerek yesil biber ve ayranla yenilir.
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