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SOGANLI TEK KAT BOREK

2 adet yufka

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi su

3 sogan

250 gram kiyma ya da haglanmis patates
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 corba kasigi lor peyniri

Yufkalari su ve yag karisimi ile islatin. Tepsiye bir buguk yufkay yerlestirin. Uzerine i¢c malzemesi igin
tereyaginda rendelenmis sogani kavurup igine istenirse kiymayi ekleyin. Haglanmis ve rendelenmis patatesleri
peynirle harmanlayip hamurun igine ekleyip harmanlayin. Tepsideki yufkanin izerine i¢c malzemeyi dokip yayin.
Uzerine diger yufkayi kapatip kenarlarini kapatin. Ve (zerine kalan sivi yag su karisimini sirp firina verin. 180
derecedeki firnda 35 dakika pigirin.
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