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SOGANLI TAVUKLU BOREK

3 adet tavuk gégsu

3 dis sarimsak

4 yemek kasigi sana yagi
1 tath kasidi kirmizibiber
3 adet taze sogan

Aldig1 kadar karabiber

4 adet yufka

4 yemek kasigi sivi sana
Aldig1 kadar tuz

1 adet yumurta sarisi

Kuru soganin kabuklarini ayikladiktan sonra piyazlik dograyiniz. Sarimsaklari ayiklayip kiyin. Tavuk géguslerini
ince seritler halinde dograyin. Yayvan bir tavada 4 yemek kasigi Sana[?yi kizdirip, dogranmis tavuklara renk
verdirin. Tavuklar renk alinca, i¢ine piyazlik dogranmis sodanlari, kiyilmis sarimsaklari ve tuz- karabiberleri
ekleyip, soganlar 6linceye kadar kavurup, sogumasi igin yayvan bir tabagda alin. Har¢ sogurken yufkalar Gst
Uste koyup, ikiye kesin 4 yemek kasigi Sivi Sana[?lyi kiigiik bir kase koyup, yufkalari yaglayin. Kesilen yufkalarin
diz kenarlarina soguyan hargtan koyup, rulo yapin. Sarilan rulolari Sivi Sana ile yagladiginiz firin tepsisinin tam
ortasindan baglayarak kendi etrafinda rulo sararak tim rulolari tepsiye dizin. En son Ustline bir firca yardimiyla
¢irpilmig yumurta sarisini sUrip, kirmizi pul biberi serpin. Onceden 185 derecede isittiginiz firnda, béregin alti ve
Ustl iyice kizarana kadar pisirin. Béregi servis tabadina alip, sicak olarak servis edin.
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